BAR MANUAL

lOW ALCOHOL & LOW CALORIES
LEMONADES & ANALGOLICI

VERSARE GLI MESCOLARE CON RIEMPIRE IL BICCHIERE MISCELARE GLI INGREDIENTI DECORARE
INGREDIENTI CUCCHIAIO LUNGO DI GHIACCIO CON UN CUCCHIAIO LUNGO E SERVIRE




ESTATE circa @) keal

) 4. 8 ) I .. E, 0
Purea di Passion Fruit

Purea di Ananas

-4/ 3 ! J‘. ), o | 9 ‘
JF/('}'!(‘..ELJ (A Jf)‘f”f)ﬁ.)’”g NOSA

PASSION TEA ciRca @ kel

). | ‘ ) SR [ fo g
FUrea at 1asstion irutt
[he freddo

r 3 s/ 4
Fettine di Zenzero frescc

" ORANGE BLOSSOM cren@ ke
Spremuta di Arancia

0

STRAWBERRY SWING CiRca € keal

| Yy

LV

Purea di Pllmngs

DIURA » N
Yurea di Ananas
A

) 0
U € lvli I(‘.|Jf L f
M) iR
TUureaa at reyca
rJ CC(C }_\f NIAS SU )f'\( f(?;.‘

TROPICAL BREEZE circa @D keal

D V|
furea -‘f.'l‘ Yiar Jf
) ) [ ) §
rea -lu FTASSLON I utt
r \ [
)UCCO an i\; ANAS SU .Jr_u [ .€C

*le cal a base dei prodotti e delle quantita utilizzate in fase di realizzazione ricetta

e possonogd@fiare al variare della dose o dell'ingrediente utilizzato




BELLINI

6RADO ALcoLico @@ oncn

Purea di Pesca
Prosecco

6RADO ALCoLICO (@) cren

Purea di Fragola
Prosecco

RaDo ALcouico @@ oncn

Purea di Cocco
Purea di Ananas
Latte di Mandorla
Rum bianco

RaD0 ALcoLico @ oncn

Purea di Passion Fruit
Soda

Rum bianco

Foglie di Menta
Zucchero bianco

6RAD0 ALCoLIco (B cron

Purea di Mango
Ginger Beer
Limoncello

e delle quantita utilizzate in fase di realizzazione ricetta e possono variare

* i gradi alcolici sono indicativi e sono calcolati sulla base dei prodotti
al variare della dose o degli ingredienti utilizzati
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INGREDIENTI

Polposita Passion Fruit
Polposita Ananas
Spremuta Pompelmo Rosa

Polposita Passion Fruit
The freddo
Fettine di Zenzero fresco

Polposita Fragola
Polposita Pesca
Succo Ananas sugar free

Polposita Mango
Polposita Ananas
Spremuta di Arancia

Polposita Mango
Polposita Passion Fruit
Succo Ananas sugar free

Polposita Pesca*
Prosecco

*oppure Mixer Pesca

Polposita Fragola*
Prosecco

*oppure Mixer Fragola

Polposita Cocco*
Polposita Ananas
Latte di Mandorla
Rum Bianco
*oppure Mixer Cocco

Polposita Passion Fruit*
Soda
Rum Bianco
Foglie di Menta
1 cucchiaio zucchero bianco
*oppure Mixer Passion Fruit

Polposita Mango*
Ginger Beer
Limoncello

*oppure Mixer Mango
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BICCHIERE DA
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ECNICA

PREPARAZIONE

Versare tutti gli ingredienti
. nel bicchiere. Mescolare
Build S
bene e colmare il bicchiere
con il ghiaccio

Versare tutti gli ingredienti
nel bicchiere. Mescolare
bene e colmare il bicchiere
con il ghiaccio

Build

Versare tutti gli ingredienti
nel bicchiere. Mescolare
bene e colmare il bicchiere
con il ghiaccio

Build

Versare tutti gli ingredienti
. nel bicchiere. Mescolare
Build I
bene e colmare il bicchiere
con il ghiaccio

Versare tutti gli ingredienti
nel bicchiere. Mescolare
bene e colmare il bicchiere
con il ghiaccio

Build

Miscelare la polpa ed il prosecco
con il ghiaccio in un mixing glass.
Filtrare la miscela in un flute
ghiacciato e colmare con il prosecco

Stir & Strain
Bicchiere: flute

Miscelare la polpa ed il prosecco
con il ghiaccio in un mixing glass.
Filtrare la miscela in un flute
ghiacciato e colmare con il prosecco

Stir & Strain
Bicchiere: flute

Versare tutti gli ingredienti
nel bicchiere e mescolarli bene.
Colmare il bicchiere con il
ghiaccio.

Build

Versare tutti gli ingredienti
nel bicchiere e mescolarli bene.
Colmare il bicchiere con il
ghiaccio.

Build

Versare tutti gli ingredienti
nel bicchiere e mescolarli bene.
Colmare il bicchiere con il
ghiaccio.

Build

GUARNIZIONE

Fetta di Ananas /
Scorza di Pompelmo

Ciuffo di Menta

Fragola

Fetta Ananas

Polpa Passion Fruit

Fetta di Pesca

Fragola

Fetta di Ananas

Ciuffo di Menta

Fetta di Lime e Menta



